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Les nouveautés 2025

La bûche Casse-noisette
Mousse Gianduja, croquant praliné
noisette, couverture façon rocher

La bûche Douceur de Guérande
Mousse deux chocolats (chocolat lait
et chocolat blanc), sablé breton,
palets caramel beurre salé

Mousse onctueuse litchi/rose, insert
framboise, croustillant chocolat
blanc et biscuit amande

Mousse caramel/noisette, confit de
poire, biscuit chocolat avec noisettes
torréfiées

Date limite de prise de commande :

Lundi 22 décembre

Mousse légère chocolat au lait, roulé
chocolat/pistache, croustillant
praliné/pistache et biscuit chocolat
gourmand

Mousse cream cheese, confit exotique
mangue/ananas, biscuit viennois
imbibé au citron vert

Cette année, la Muriautine Gourmande vous fait voyager !



Campagne · Complet

Seigle · Seigle aux raisins 

Céréales · Multigraines 

Nordique

Pain de mie · Pain brioché · Pain brié

Boule au maïs 

Bûcheron
au format XXL ou à la coupe

Pain saisonnier
Farine de châtaigne et figues

Pain caramel/noisette

Baguette tradition · Tradition graines
· Tradition épautre

Les douceurs sucrées Les douceurs salées
Macarons ou Petits fours sucrés 
Bûches traditionnelles à la 
crème au beurre (chocolat, café, praliné,
Grand Marnier) 
Bûches glacées 
Omelettes norvégiennes 

Boûchées salées 
Macarons salés (foie gras / figues) 
Navettes ou Pains surprises garnis 

galettes seront en vente en boutique 
Disponible uniquement sur commande, avant
le 26 décembre) 

À partir du 26 décembre, les 

Farine de tradition, huile d’olive, noisettes
caramélisées et miel

Pain festif
Farine forestière, abricots, cranberries, pistaches
et noisettes

Bûcheron aux noisettes



Mercredi 24 & 31 décembre : 6h30 à 20h sans interruption

Horaires de votre boulangerie durant les fêtes 

Ouverture exceptionnelle les :

Fermeture exceptionnelle les : 
Jeudi 25 décembre 
Lundi 29 décembre
Jeudi 1er janvier 

 Lundi 22 décembre : 6h30 à 20h


