


La bûche Miroir vanille /
cassis
Mousse cassis, mousse vanille de 
Madagascar, biscuit mœlleux aux 
éclats de cassis

La bûche Perle framboise
Mousse chocolat blanc/framboise, 
sablé breton pistache

La bûche Casse-noisette
Mousse Gianduja, croquant praliné 
noisette, couverture façon rocher

La bûche Douceur de
Guérande
Mousse deux chocolats (chocolat 
lait et chocolat blanc), sablé breton, 
palets caramel beurre salé

La bûche Caraïbes
Dacquoise coco, insert mangue, 

mousse caraïbes (ananas, lait de 
coco, citron vert), recouvert d’un 
glaçage gourmand à la mangue

La bûche Émotion chocolat
hommage à notre JF

Biscuit brownie noix de pécan, 
mousse chocolat, crémeux chocolat 

noir et compotée exotique

Les nouveautés 2023

Date limite de prise de commande :

vendredi 22 décembre



Les douceurs sucrées

Macarons ou Petits fours sucrés

Bûches traditionnelles à la 
crème au beurre (chocolat, café, 

praliné, Grand Marnier)

Bûches glacées (vanille-chocolat, 
vanille-framboise, chocolat-praliné 
noisette)

Omelettes norvégiennes

Les douceurs salées

Boûchées salées

Macarons salés (foie gras / figues)

Navettes ou

Pains surprises garnis

 À partir du 26 décembre, les 
galettes seront en vente en boutique
(avant le 26 décembre, uniquement sur 
commande)

• • •

• • •
À retrouver aussi dans votre boulangerie

Campagne • Complet

Seigle • Seigle aux raisins

Céréales • Multigraines

Nordique

Pain de mie • Pain Brioché • 
Pain Brié

Boule au maïs

Bûcheron 
au format XXL ou à la coupe

Bûcheron aux noisettes

Pain saisonnier
farine de chataigne et figues

Pain aux graines, au curry et 
paprika

Baguette tradition • Tradition 
graines • Tradition épautre



Joyeuses fêtes

Toute l’équipe de

LA MURIAUTINE GOURMANDE
vous souhaite de

Horaires de votre boulangerie durant les fêtes

Dimanche 24 décembre : 6h30 à 20h

Dimanche 31 décembre : 6h30 à 20h

Fermeture le lundi 25 décembre et le lundi 1er janvier
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